
Edelstahl Umluft-Heißluftofen
Manuelle Beschwadung
Wasseranschluß 3/4“
Grillfunktion separat schaltbar 2kW
3 Heizelemente
Innenbeleuchtung
Elektromechanische Steuerung
Emaillierte Backkammer B x T x H 460 x 375 x 360 mm
Backkammer abgerundet für leichte Reinigung
Zur Aufnahme von 4 Blechen bis B x T 430 x 320 mm im Quereinschub
Auflagenschienen herausnehmbar
Abstand Roste/Bleche 70 mm zueinander
Thermoglastür doppelt isoliert mit schwarzen Rand
Aufgesetzter Stangengriff
Stufenlose Temperatursteuerung von 50 °C bis 300 °C
Timerfunktion bis 120 Minuten mit Signalton
Serienzubehör 4 Bleche B x T x H 435 x 315 x 5 mm
4 Stollenfüße

Produktvortei le:Produktvortei le:

GeräteartGeräteart Heißluftofen
Produk tgruppeProduk tgruppe A

BreiteBreite 595 mm
TiefeTiefe 530 mm
HöheHöhe 570 mm

BreiteBreite 460 mm
TiefeTiefe 375 mm
HöheHöhe 360 mm

Aufs tel lartAufs tel lart Auftisch
Öffnungssys temÖffnungssys tem Glastür
Temperaturbereich vonTemperaturbereich von 50 °C
Temperaturbereich bisTemperaturbereich bis 300 °C
Anzahl der TürenAnzahl der Türen 1
Kapaz ität  der TürenKapaz ität  der Türen 435x320
TüranschlagTüranschlag Unten

Abmessungen außen:Abmessungen außen:

Abmessungen innen:Abmessungen innen:

Heißluf tofen Premium 2,7 kW mit  manueller Beschwadung undHeißluf tofen Premium 2,7 kW mit  manueller Beschwadung und
2 kW Grillfunkt ion2 kW Grillfunkt ion
Edelstahl Heißluftofen mit Umluft und manueller Beschwadung (Dampf wird in den Innenraum des Garraum geführt, damit bsp. bei
Herstellung von Brot und Gebäck die Teiglinge feucht bleiben) und 3 Heizelementen. Separat schaltbare Grillfunktion mit 2 kW
Leistung.Großer Garraum (BxTxH) 460x375x360 mm zur Aufnahme von 4 Blechen/Rosten bis (BxT) 430x320 mm bei einem Abstand
von 70 mm zueinander. Emaillierte und abgerundete Backkammer für optimale Reinigung. Elektromechanische Steuerung mit
Timerfunktion bis 120 Minuten und einem Temperaturbereich bis +300°C einstellbar. Thermoglastür doppelt Isoliert mit schwarzen
Rand und aufgesetzten Chrom-Stangengriff für leichtes Öffnen und Schließen. Wasseranschluß ¾“ für Beschwadung.  

Artikel-Nr.: 11112008
GTIN: 4059395093889
UVP: 919,00 EUR *
* zzgl. USt.

Technische Daten:Technische Daten:

https://www.kbs-gastrotechnik.de/files_kbs/11112008-heissuftofen-mit-beschwadung-kbs-gastrotechnik.png


BestückungBestückung Bleche/Roste
Anzahl EinschübeAnzahl Einschübe 4
SteuerungSteuerung Elektromechanisch
AnschlußartAnschlußart Steckerfertig (230V)
Anschlusswert  E lek t roAnschlusswert  E lek t ro 2,7 kW
SpannungSpannung 230 Volt
Brut togewichtBrut togewicht 41 kg
SerienzubehörSerienzubehör 4 Backbleche (BxTxH) 435x314x5mm
BetriebsartBetriebsart Elektro

Direk t  zum Produk tDirek t  zum Produk t Direk t  zu den technischenDirek t  zu den technischen
DokumentenDokumenten

Sonderzubehör gegen Mehrpreis:Sonderzubehör gegen Mehrpreis:

Kupfercutter -  Der kleine Helfer zur FolienentfernungKupfercutter -  Der kleine Helfer zur Folienentfernung
GTIN: 4059395031409

Preis: 19,00 EUR *
* zzgl. USt.

Art ikel-Nr. :  92900600Art ikel-Nr. :  92900600

Für Druckfehler keine Haftung.
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